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LIEBE GASTE,

Sie mochten sich von einem geliebten Menschen verabschieden.

Gerne unterstitzen wir Sie an einem so schweren Tag, indem wir lhren Trauerkaffee im Stadtpark
Soest fiir Sie ausrichten. Hier haben Sie die Moglichkeit mit Familie, Freunden und Bekannten im
Anschluss an die Beerdigung oder Beisetzung zusammenzukommen.

Unsere Kapazitaten im Stadtpark fiir Sie:

max. Personenanzahl

Wintergarten ca. 40 gm bis zu 50 Personen
Alter Saal ca. 55 qm bis zu 70 Personen
Gesamter Stadtpark ca. 200 gm bis zu 140 Personen

1 KLASSISCHES ARRANGEMENT

¢ Kuchen*- oder Schnittchenvariation® auf den Tischen

« Filterkaffee und eine Auswahl an Teesorten unbegrenzt inklusive

o Grof3e Flaschen Wasser decken wir fiir Sie auf den Tischen ein.
Diese und alle weiteren Getranke berechnen wir nach Verzehr.

Preis pro Person

18,90 €

7 EXKLUSIVES ARRANGEMENT

¢ Kuchen*- und Schnittchenvariation® auf den Tischen

« Filterkaffee und eine Auswahl an Teesorten unbegrenzt inklusive

o Grof3e Flaschen Wasser decken wir fiir Sie auf den Tischen ein.
Diese und alle weiteren Getranke berechnen wir nach Verzehr.

Preis pro Person

21,90 €
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ZUSATZLICH BUCHBAR
« Rinderkraftbrithe mit Eierstich und Gemuseeinlage 8,50 € p.P.
« Mediterrane Tomatencremesuppe mit CroQtons 8,50 € p.P.
« Deftige Gulaschsuppe 8,50 € p.P.
« Kartoffelcremesuppe mit Wursteinlage oder Gemiiseeinlage 8,50 € p.P.
o Tellergericht nach Absprache

*Kuchenvariation (1 Stiick p.P.):

Streuselkuchen, saisonale Obstbdden, Bienenstich

*Schnittchenvariation (2 Stick p.P.):

Westfalische Graubrotschnitte wahlweise mit hausmacher Blut- und Leberwurst,
westfdlischem Schinken, Salami, Frischwurst, geraucherter Putenbrust, jungem Gouda,
Camembert oder veganem Brotaufstrich

Bei Fragen, Wiinschen oder Anregungen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfigung und besprechen gerne
Ihr ganz individuelles Arrangement.

Wir haben ein umfangreiches Angebot an vegetarischen, veganen Speisen und bieten Alternativen bei
Laktose- und Glutenunvertraglichkeiten sowie weiteren Lebensmittelallergien.

lhr Team von
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